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Nar de danske musikelskere gar til koncert eller festival, spger

de ikke blot en god musikalsk oplevelse. De spger en
helhedsoplevelse, hvor alting gar op i en hgjere enhed.

Seet prikken over i'et i den unikke helhedsoplevelse med
pkologisk private label gin fra SyvSindGin. S& kan du servere

en drink eller give en gave, der er helt sin egen.

Vi elsker nemlig at nprde med lokale krydderier og ,-""""h
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ingredienser for at finde den unikke smag, der karakteriserer

jeres spillested, festival eller event. |
Med en gkologisk private label gin kan I give jeres sponsorer, 1YY

gaester, medarbejdere, frivillige eller artister en (11

smagsoplevelse, som er udover det seedvanlige — og som de

ikke finder andre steder. .

Hvordan foregar det? /// %

Vores private label produkter kan tilpasses meget eller gT s | N D ﬁ |

meget lidt. Det er helt op til jer. @nsker I selv at veere med i

udviklingsprocessen i forhold til smag og design af etikette, --,
er I meget velkomne. I kan ogsa fortelle os, hvad I gnsker og
sd tager vi den derfra. Vi straekker os langt for det gode t -

samarbejde men star fast pd kvaliteten.
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Hvad siger vores kunder?
Det kan du leese mere om pa neeste side.
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HVAD SIGER
VORES KUNDER?

"Det er en keempe forngjelse at arbejde med sa

nerdede, dedikerede og dygtige mennesker,
der laver helt unikke smagsoplevelser.

Sammen med Syv Sind Gin har vi udviklet helt

unikke gins, og vores geester er vilde med dem.

Det er helt specielt at kunne servere

drikkevarer, fremstillet kun til vores geester,

og vi vil til hver en tid anbefale Syv Sind Gin.

Hvis du ikke allerede kender dem, s skynd
dig, for lige pludselig er de s& hypede, at det

bliver umuligt at fa fingrene i deres

produkter.”

- Anita lbsen, Lyng Dal
Restaurant

"Som BTB-virksomhed betyder kundepleje meget for

os, og vi vil gerne kredse om vores kunder og give dem
en wow-oplevelse. Vi mener, at det kan merkes, nar

man ger sig umage, og det har vi virkelig gjort her.

Vi har aldrig faet s mange positive tilbagemeldinger

GI.ASE KSPERTEN for.

Syv Sind Gin har fra dag 1 forstaet, at vi ikke er ude

efter en standardlgsning, og de har hjulpet os med alt
fra radgivning om smagen til label og selve asken.

Vi bruger vores gin til kunder, men ogsa internt til
medarbejdere. Det er en fantastisk gave til alle, fordi du
ikke bare kan ga ud og kebe den i en butik.

- Louise Praestholm, Glaseksperten

Vil du hgre mere om mulighederne?
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Kontakt os pa tlf. 25 39 12 17 eller mail info@sallwhisky.com. L I v E
KT Vi kommer gerne forbi til en uforpligtende dialog. —



